
Menu de Noël
 100€

Prémisses...

L’Huître en gelée
Chlorophylle d’épinard, émulsion

pomme & poire

Le Foie Gras mi-cuit
Tartare de tourteau, Caviar Osciètre,

& consommé de canard

La Saint-Jacques
Poireau confit au malt, émulsion maltée

& croustillant de pain noir

Le Filet de Boeuf
Gnocchis de courge, palet de courge rôti, purée de courge 

à la clémentine & jus de boeuf acidulé

Le Chaource
Farçi à la truffe & vinaigrette miso

La Bûche Chocolat Airelles
Gavotte Cacao, chocolat Valrhona, confit d’airelles, 

sorbet cacao & gel airelles

Mignardises

 150€ vins compris


