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Roselières
Menu Fête des mères - 31 mai 2026	



Prix nets - Services inclus

90€
hors boissons / hors fromage
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26 * 140€ 
avec accord mets  & vins
(modifications possibles)

Prémisses
Amuse-Bouche

Huître & Artichaut & Menthe
Huître mi-cuite, artichaut en salade mentholée, velouté iodé 

à l’angélique

AOC Arbois, Domaine Fumey Chatelain « Sauvagny » 2022

Maigre & Asperge & Coquillages
Maigre de ligne à la nacre, asperges blanches cuites en bouillon floral, 

coquillages & beurre blanc au géranium

VDF, Maison Troupeau « Orange » 2022

Boeuf & Petit Pois & Agastache
Filet de Bpeuf maraîchin fumé au foin, tarte fine petits pois & agas-

tache, myrtilles fermentées.

IGP Côtes Catalanes, Domaine Danjou-Banessy « Les Myrs » 2024

Rafraîchissement

Tomme de Brebis & Fraise (supplément  10 euros)

Chessecake de tomme, confit de fraise, tuile croustillante de brebis 

& sorbet fraise 

VDF, Un coin sur terre « Frappadingue » 2023

Rhubarbe & Shiso
Sablé breton & marmelade de rhubarbe au shiso, fruit poché en 

bouillon, mousse rhubarbe, sorbet shiso.

VDF, Domaine Antocyâme « Mamuz’ » 


