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100¢ | /
hors boissons CM%
* 160€

avec accord mets & vins

At i Artichaut cuit en bouillon aux algues & fume, condiment algues & verjus,
(modifications possibles)

voile de verjus & caviar Vintage de la Maison Sturia

Vin De France, Domaine Balansa « Aragon » 2023
Aile de Raie de la Cotiniere cuite en crotite de pain, asperge verte de
@-

2020

Nieuille-sur-Seudre craquante, gel a lolive noire de 1'1le de Re,
poudre dolive & d asperge & jus d aréte facon sauce a manger

\gv AOC Vouvray, Clos Thierriere « Petrichor » 2023
. 9 . A e
Filet d Agneau des marais roti, betterave de couleur confite, chutney
. I . s ~
de rhubarbe acidule, crudo bretterave/rhubarbe, jus d agneau a la rhubarbe
fermentée

Vin de France, Le Puy « Rose-Marie » 2022

Mousse au camembert & crémeux miel de la maison des abeilles, tuile de
miel & biscuit facon pain perdu, créme glacée romarin

AOC Maury, Domaine Pouderoux « Vendanges Tardives » 2023

Menuspécial uniquement sur réservation.

‘Disponible le : Cremeux chocolat Caraibes, mousse geranium, pate sucree, gel floral,
- Vendred 3 avril au diner glace chocolat & géranium

- Samedi 4 avril au déjeuner & au diner
- Dimanche 5 avril au déjeuner & au diner
- Lundi 6 avril au déjeuner

AOC Champagne, Julien Chopin « Blanc de Rosé » Brut

-

Frise 1 = Servrices imellns



